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Nationales Vorwort 

Diese Norm enthält sicherheitstechnische Festlegungen. 

Dieses Dokument (EN 30-1-4:2012) wurde vom Technischen Komitee CEN/TC 49 „Gaskochgeräte“ 
erarbeitet, dessen Sekretariat von UNI (Italien) gehalten wird. 

Das zuständige deutsche Gremium ist der Arbeitsausschuss NA 040-02-03 AA „Haushalt-Gaskochgeräte — 
Deutscher Spiegelausschuss CEN/TC 49 „Gaskochgeräte“ im Normenausschuss Heiz-, Koch- und 
Wärmgerät (FNH) des DIN Deutsches Institut für Normung e. V. 

Die Norm beinhaltet die Bau-, Betriebs- und Leistungsanforderungen sowie Prüfanforderungen in Bezug auf 
die generelle Sicherheit und Hinweise zur Kennzeichnung. 

Der vorliegende Teil sollte ebenfalls gemeinsam mit allen anderen Teilen „Sicherheit“ der Norm EN 30-1-x 
verwendet werden, wenn die durch diesen anderen Teil betroffenen Geräte mit einem Umluft-Backofen 
und/oder einer -Strahlungsgrilleinrichtung ausgestattet sind. 

Änderungen 

Gegenüber DIN EN 30-1-4:2002-12 und DIN EN 30-1-4/A1:2008-09 wurden folgende Änderungen vorge-
nommen: 

a) Abschnitt 1 „Anwendungsbereich“ spezifiziert; 

b) Abschnitt 2 „Normative Verweisungen“ aktualisiert; 

c) Abschnitt 3 „Begriffe“ aktualisiert; 

d) 5.3.1.3 „Berührungsschalter“ spezifiziert; 

e) Abschnitt 5.5 „Zusätzliche Anforderungen an Geräte mit einem oder mehreren Brennern für den 
ferngesteuerten Betrieb“ spezifiziert; 

f) Abschnitt 5.6 „Weitere Anforderungen für Geräte, die einen oder mehrere Kochstellen oder Grillbrenner 
enthalten und dem Benutzer ermöglichen, das Ende eines Kochzyklus zu programmieren“ neu 
aufgenommen; 

g) Abschnitt 6.5.1.2 „Mehrfach-Kochstellenbrenner“ neu ausgenommen. 

Frühere Ausgaben 

DIN EN 30-1-4: 2002-12 
DIN EN 30-1-4/A1: 2008-09 
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Vorwort 
Dieses Dokument (EN 30-1-4:2012) wurde vom Technischen Komitee CEN/TC 49 „Gaskochgeräte“ 
erarbeitet, dessen Sekretariat vom UNI gehalten wird. 

Diese Europäische Norm muss den Status einer nationalen Norm erhalten, entweder durch Veröffentlichung 
eines identischen Textes oder durch Anerkennung bis November 2012, und etwaige entgegenstehende 
nationale Normen müssen bis November 2012 zurückgezogen werden. 

Es wird auf die Möglichkeit hingewiesen, dass einige Texte dieses Dokuments Patentrechte berühren können. 
CEN [und/oder CENELEC] sind nicht dafür verantwortlich, einige oder alle diesbezüglichen Patentrechte zu 
identifizieren. 

Dieses Dokument ersetzt EN 30-1-4:2002. 

Diese Europäische Norm wurde unter einem Mandat erarbeitet, das die Europäische Kommission und die 
Europäische Freihandelszone dem CEN erteilt hat und unterstützt grundlegende Anforderungen der 
EU-Richtlinien. 

Zusammenhang mit EU-Richtlinien siehe informativer Anhang ZA, der Bestandteil dieser Norm ist. 

Diese Norm ist in Verbindung mit EN 30-1-1:2008+A2:2010 als Grundlage für die Anforderungen und 
Prüfungen anzuwenden, die für Geräte mit einem oder mehreren Brenner(n) mit Feuerungsautomat als Basis 
dient. Insbesondere legt diese Norm die speziellen Anforderungen und Prüfungen für diese Geräte fest, die 
zusätzlich zu den Anforderungen in EN 30-1-1:2008+A2:2010 gelten, oder diese ersetzen. 

Der vorliegende Teil muss ebenfalls zusammen mit allen anderen Teilen „Sicherheit“ der Norm EN 30-1-x 
angewendet werden, wenn das Gerät, für das dieser andere Teil zutreffend ist, einen Brenner mit 
Feuerungsautomaten enthält. 

Anforderungen an die rationelle Energienutzung sind in entsprechenden Teilen EN 30-2-x enthalten. 

Fragen zu den Qualitätssicherungssystemen, Prüfungen während der Herstellung und Konformitäts-
bescheinigungen, insbesondere der Zusatzeinrichtungen, werden nicht in dieser Norm behandelt. 

ANMERKUNG Für Länder, die Sonderkategorien wünschen (die in EN 437:2003+A1:2009 festgelegt sind), legt das 
Fehlen von besonderen Angaben zu den Abschnitten A.3.3 und A.3.4 fest, dass die im Normenhauptteil aufgeführten 
allgemeinen Bedingungen (siehe 5.2.4 und 5.1.1) auch für die Sonderkategorien gelten. 

Andere Europäische Normen für Haushalt-Gaskochgeräte sind: 

 EN 30-1-1, Haushalt-Kochgeräte für gasförmige Brennstoffe — Teil 1-1: Sicherheit — Allgemeines 

 EN 30-1-2, Haushalt-Kochgeräte für gasförmige Brennstoffe — Teil 1-2: Sicherheit — Geräte mit Umluft-
Backöfen und/oder -Strahlungsgrilleinrichtungen 

 EN 30-1-3, Haushalt-Kochgeräte für gasförmige Brennstoffe — Teil 1-3: Sicherheit — Geräte mit 
Glaskeramik-Kochteilen 

 EN 30-2-1, Haushalt-Kochgeräte für gasförmige Brennstoffe — Teil 2-1: Rationelle Energienutzung — 
Allgemeines 

 EN 30-2-2, Haushalt-Kochgeräte für gasförmige Brennstoffe — Teil 2-2: Rationelle Energienutzung — 
Geräte mit Umluft-Backöfen und/oder -Strahlungsgrilleinrichtungen 

Entsprechend der CEN/CENELEC-Geschäftsordnung sind die nationalen Normungsinstitute der folgenden 
Länder gehalten, diese Europäische Norm zu übernehmen: Belgien, Bulgarien, Dänemark, Deutschland, 
Estland, Finnland, Frankreich, Griechenland, Irland, Island, Italien, Kroatien, Lettland, Litauen, Luxemburg, 
Malta, Niederlande, Norwegen, Österreich, Polen, Portugal, Rumänien, Schweden, Schweiz, Slowakei, 
Slowenien, Spanien, Tschechische Republik, Türkei, Ungarn, Vereinigtes Königreich und Zypern. 
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